
T a g e s k a r t e 

                                                                                                                                                                
                                
 

 

 

Donnerstag, 20. Juni 2019 von 11.30 bis 23.00 Uhr                               

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Haben Sie weitere Wünsche? Unser Servicepersonal hilft Ihnen gerne weiter! 
Wenn Sie Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben: 

„Unsere Küche gibt Ihnen gerne Auskunft!“  

  
 

Unser Sommerdrink: 
Hausgemachte Granatapfel-Minz-Limonade mit Limette 
 

 
4,50 

  

Vorspeise:  
  

Deftige Rinderbrühe  
mit Markklößchen und frischen Kräutern 

 
4,90 

  

Gurken-Joghurt-Minzkaltschale 5,20 
  

Matjestatar „Hausfrauenart“  
mit Apfel und roten Zwiebeln dazu Wurzelbrot 

 
7,60 

  

Hauptgang: 

 

  

Vegetarisch: 
Spaghetti in Pfifferling-Waldpilzrahmsoße  
mit grünem Spargel und confierten Tomaten 

 
 

13,80 

  

Sommersalat: „Ensalada de Atún“  
Thunfischsalat mit gekochtem Ei, Kichererbsen, Tomaten,  
Avocado und Oliven dazu Wurzelbrot 

 
 

12,90 
  

Holzfällersteak vom Schweinenacken mit Zwiebel Jus und Röstzwiebeln 
dazu resche Bratkartoffeln 

 
13,90 

  

BBQ-Schweinebauchrippen mit Coleslaw und Potato Wedges 14,80 
  

Dessert: 

 

  

Hausgemachter Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahnehaube 4,80 

  

Mascarpone Tiramisu mit frischen Kirschen 4,90 


