
TAGESKARTE                                          TODAY’S SPECIALS  
 
                
  

Preise inklusive MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wende dich bitte an unser Servicepersonal. 
 

 

 
 

Montag, 14. Juli 2025 von 11.30 bis 23.00 Uhr 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hausgemachte Wassermelonen-Minze Limonade 5,50 € 

  

Eiskaffee mit Vanilleeis 6,90 € 

  

Suppe:  

  

Hausgemachte Rinderbrühe mit Leberspätzle 7,20 € 

  

Cremige Brokkoli-Suppe 7,90 € 

  

Vorspeise: 
 

  

Rinder-Carpaccio mit Rucola und frisch geriebenem Parmesan 16,80 € 

  

Hauptgang:  

  

Pfifferlings-Ravioli mit Pfifferlingsrahmsoße, Granatapfelkernen, 
mariniertem Frisée und frischem Parmesan 

 
19,20 € 

  

Schmankerl bis 15 Uhr: Schweinenackensteak mit Steakhaus-Pommes 
und Kräuterbutter 

 
13,20 € 

  

Lasagne vom Kalb mit Bergkäse, dazu kleiner Beilagen-Salat 22,80 € 
  

Wolfbarschfilet mit Jasminreis, Grillgemüse und Zitronensoße 23,80 € 
  

Wir empfehlen zu allen Hauptspeisen einen bunt gemischten Salat 5,70 € 
  

Dessert:  

  

Kirschstrudel auf Vanillesoße mit Schokoladeneis 11,60 € 



TAGESKARTE                                        TODAY’S SPECIALS                             

Prices include VAT. Should you have any dietary requirements or would like to see details of allergens and additives, please ask our restaurant staff. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

Homemade watermelon mint lemonade €5.50 

  

Iced coffee with vanilla ice cream €6.90 

  

Soups:  
  

Homemade beef broth with liver dumplings €7.20 
  

Creamy broccoli soup €7.90 
  

Starters:  
  

Beef carpaccio with rocket and freshly grated Parmesan  €16.80 

  

Main courses:  
  

Chanterelle ravioli with chanterelle cream sauce  pomegranate seeds, 
marinated Frisée and fresh Parmesan 

 
€19.20 

 

  

Daily special until 3 p.m.:  Pork neck steak with steakhouse fries and 
herb butter 

 
€13.20 

  

Veal lasagna with mountain cheese, served with a small side salad  €22.80 
  

Sea bass fillet with jasmine rice, grilled vegetables and lemon sauce €23.80 

  

We recommend a mixed salad with all main courses €5.70 
  

Dessert:  
  

Cherry strudel with vanilla sauce and chocolate ice cream €11.60 

Monday, July 14 2025, from 11.30am until 11pm 


