TAGESKARTE

Wohlfuhlen im Herzen Minchens seit 1864
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HOTEL RESTAURANT SAUNA

% % % - SUPERIOR

Montag O1l. Juni 2026 von 11.30 bis 22.00 Uhr

Eiskaffee

Suppe:

Hausgemachte Rinderbrihe mit Leberspatzle 7,20 €
Cremige Gurken-Kaltschale mit Joghurt und Minze 7,90 €
Vorspeise:

Geraucherter Lachs
mit Rostitaler, frische-Meerrettich und kleinem Salat 16,40 €

Hauptgang:

»,Deutsche Eiche* — Gemiseteller
in Krauterbutter geschwenkt, dazu Spiegelei 17,20 €

Schmankerl des Tages:
2 Scheiben Leberkise, dazu Kartoffelsalat und ein Spiegelei 13,20 €

Schweinekotelett vom Grill
mit griiner PfeffersoBe, StiBkartoffelpommes und kleine Salatbouquet 20,60 €

Zanderfilet vom Grill

mit weiBem Spargel, Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise 24,80 €
Wir empfehlen zu allen Hauptspeisen einen bunt gemischten Salat 5,70 €
Dessert:

Warmes Schokoladen-Soufflé mit feiner Vanillesauce und cremigem
Pistazieneis. 8,60€




TODAY'’S SPECIALS

Wohlfuhlen im Herzen Minchens seit 1864
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HOTEL RESTAURANT SAUNA

% % % - SUPERIOR

Monday, June 01, 2026 from 11.30 am until 10 pm

Iced coffee

Soups:

Homemade beef broth with liver spaetzle €7.20
Cold yogurt cucumber soup and fresh mint €790
Starters:

Smoked salmon
served with hash browns, fresh horseradish and a small salad € 16.40

Main course:

“Deutsche Eiche” — vegetable platter sautéed
in herb butter, served with a fried egg €17.20

Today's special:
2 slices of Leberkase, served with potato salad and a fried egg € 13.20

Grilled pork chop
with green pepper sauce, sweet potato fries, and a small salad bouquet € 20.60

Grilled Zander Fillet

with white asparagus, boiled potatoes, and hollandaise sauce € 24.80
We recommend a mixed salad with all main courses € 5.70
Dessert

Warm chocolate soufflé served with vanilla sauce and creamy pistachio

ice cream. € 8.60




